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INE BERNEY, BUVETTE DES CROISETTES, L’ABBAYE VD

Shampignont suises Shiitake-Kaseschnitte

Funghi Svizzeri

Zutaten fiir 2 Portionen
GRUYERE KASE

EI

VOLLRAHM
MUSKATNUSS (GEMAHLEN)
PFEFFER

SENF

GROSSE BROTSCHEIBEN
TROCKENER WEISSWEIN
SHIITAKE PILZE

KLEINE ZWIEBEL
BUTTER

o
BIOSUISSE

Zubereitung

Ei mit Rahm verquirlen. Kise raffeln und darun-
terziehen, wiirzen. 2 Scheiben Weissbrot in eine
Gratinform geben, mit Weisswein betraufeln und
mit etwas Senf bestreichen.

Kdsemasse darauf verteilen und im vorgeheizten
Ofen bei ca. 250° backen bis eine schone Kruste
entsteht. Die grob geschnittene Zwiebel und die
Pilze in der Butter kurz anddmpfen. Dann auf die
fertigen Crottes verteilen.

Weitere Rezepte unter: www.biopilz.ch



